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TEMARIO
BLOQUE I: INTRODUCCION

1. INTRODUCCION A LA ASIGNATURA. ANTECEDENTES HISTORICOS.
2. MICROORGANISMOS EN LA FERMENTACION.

3. EFECTOS DE LAS FERMENTACIONES SOBRE LOS ALIMENTOS.

BLOQUE Il: TECNOLOGIA DEL VINO
INTRODUCCION. ANTECEDENTES HISTORICOS. CONSUMO
ESTRUCTURA Y COMPOSICION DE LA UVA Y EL MOSTO.
BIOQUIMICA DE LAS FERMENTACIONES.
OPERACIONES UNITARIAS
EL SULFITADO.
LAS LEVADURAS DE VINIFICACION
10. VINIFICACION EN BLANCO.
11. VINIFICACION EN TINTO.
12. TECNICAS ESPECIALES DE VINIFICACION EN TINTO.
13. VINIFICACION EN ROSADO.
14. VINIFICACION DE ESPUMOSOS
15. VINOS ESPECIALES.
16. CRIANZA Y ENVEJECIMIENTO DE VINOS.
17. CLASIFICACION DE LOS VINOS
18. ACONDICIONAMIENTO DE LOS VINOS. CLARIFICACION Y ESTABILIZACION.
19. ALTERACIONES Y ENFERMEDADES DE LOS VINOS.
20. LA CATA. IMPORTANCIA Y CARACTERISTICAS.
EL VINO Y LA SALUD.
LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN.
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BLOQUE I11: OTRAS FERMENTACIONES ALCOHOLICAS

21. PROCESO DE ELABORACION DE CERVEZA.

22. PROCESO DE ELABORACION DE PAN Y PRODUCTOS DE PANADERIA.
23. PROCESO DE ELABORACION DE LA SIDRA Y DESTILADOS.

BLOQUE IV: FERMENTACIONES LACTICAS Y ACIDO-ALCOHOLICAS
24. PROCESO DE ELABORACION DE ENCURTIDOS.
25. PROCESO DE ELABORACION DE VINAGRE.
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